Hé'é Trenolin® FastFlow DF

Specidlny kvapalny enzym pre intenzivnu degraddciu pektinu v odroddch hrozna bohatych na pektin a tym
lepsiu lisovatelnost, ako aj zlepsenie filtrdcie bielych a ¢ervenych vin

Popis vyrobku:

Trenolin® FastFlow DF je vysokoaktivny kvapalny enzym pre intenzivny rozklad pektinu v rmute a muste pre odrody s vysokym
obsahom pektinu a pre zlepsSenie filtraéného vykonu prostrednictvom degradacie rozvetvenych zvyskovych pektinov. Moderna
arabinogalaktan-ll-hydrolazova enzymaticka aktivita (AG-II-Hydrolaza), ktora posobi Specialne na

problematickych rozvetvenych oblastiach pektinov, ¢im urychluje ucinok klasickych pektinaz.

Vyhody poutzitia: e Rychla, intenzivna degraddcia pektinu v Supkdch odrodach hrozna bohatych na pektin, ako
Silvanske a Tramin. Vyrazne zlepSeny vykon lisovania.

e Velmi dobry ucinok aj pri nizkych teplotach pocas zberu vdaka dodatocnej vybave s Erbsloh
studenou pektindzou. MozZnost aplikécie v teplotnom rozmedzi od 5:° C do 10 ° C.

e (Cielend degradacia bodov vetvenia v pektine“AG-II hydrolazou pre ucinnejsiu hydrolyzu
pektinu v muste, ¢im sa rychlo straca kapacita vazby vody na pektin, rychla redukcia viskozity
a podpora ¢irenia mustu.

e Lepsie Cirenie mustov v sedimentacnych a'flotacnych procesoch redukciou neutrdinych
frakcii pektinu.

e Minimalizovanie molekulovej velkosti<zvySkowych pektinov - zvySenie rychlosti filtracie v
bielych mladych vinach z odréd bohatych na pektin. Vo vSeobecnosti zvySenie rychlosti
filtracie Cervenych mladych vin.

Odporucané pre: Vsetky biele a modré odrody hrozna bohaté.na pektin

Povolené podla aktudlnych zédkonov a predpisov platnych®v ramci EU. Cistota a kvalita si overené 3pecializovanymi
laboratdriami.

Davkovanie a aplikacia:

Priklad pouZitia Rmut/Must Doba pdsobenia
Biele mustové odrody bohaté na pektin 8 -15 °C | 6 — 10 ml/100 kg alebo 100 L 2 — 4 hodiny

Modré mustové odrody (éervené vino) do25°C | 4—8 ml/100 kg alebo 100 L Pocas kvasenia rmutu
Modré mustové odrody (Cervené.vine) od 45°C | 3 -6 ml/100 kg alebo 100 L 1 -2 hodiny

Tip: ‘U¢inna degradacia pektinu je mozna v rozmedzi teplot od 5 ° C do 10 ° C.
Prirodzena horna hranica je 55 ° C.

Aplikacia: Zriedte zodpovedajuce mnozZstvo enzymu na dany objem s malym mnoZstvom
tekutiny na lepsie dosiahnutie rovnomerného rozmiesania.

Upozornenie: Bentonit deaktivuje ¢innost enzymu, preto by sa bentonit nemal pouzivat pocas
pdsobenia enzymu.

Skladovanie: Skladujte na chladnom mieste. Vzdy opédtovne uzavrite obal otvorenych baleni.

V SR zastupuje ERBSLOH Geisenheim Getrénketechnologie GmbH & Co. KG
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Nas navod na pouZitie vyrobku a nase doporucenie k osetreniu su zaloZzené na momentalnom stave nasich skusenosti. Pre to, Ze nam vo vacsine pripadov nie je
znamy predchadzajlci spdsob oSetrenia , a touto neznalostou by mohlo prist k nespravnej aplikacii vyrobku pri spracovani / alebo o3etreni /, su tieto
doporucenia iba vSeobecnej povahy a slizia ako rada uZivatelovi. Bez zvlastneho pisomného prehldsenia z nasej strany, ktoré by sa tykalo konkrétneho
problému, nemaju tieto véeobecné pokyny Ziadnu pravnu zdvaznost ani zaruku. V3etky informacie zodpovedaju sti¢asnym pravnym predpisom EU.
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